PRE AUX CLERCS
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Le Pré Aux Clercs fut jadis une célebre prairie puisque c'est au cceur de celle-ci que vers 1550 se donnaient les rendez-vous pour des duels acharnés et tres souvent épiques.
Dans les années 1920, le Pré aux Clercs devint I'un des bistrots préférés de [l'illustre écrivain Ernest Hemingway.

Aujourd’hui, Le Pré Aux Clercs est un café-restaurant ou toute une équipe a la fois volontaire et enthousiaste, s'évertue humblement chaque jour
a vous satisfaire de la plus belle des facons. Nous espérons de tout cceur vous faire passer en notre compagnie un tres agréable moment.

‘Le Pré aux Clercs” was ance a famous prairie in Paris. In the sixteenth century, it was there that passionate duels often recounted in history books took place.
In the 19205, “Le Pré aux Clercs” became one of the favorite place of the famous writer Ernest Hemingway.

Today at “Le Pre aux Clercs”, a whole team of passionate and enthusiastic young peaple stands ready to provide you with a nice culinary experience,
in the most pleasant atmosphere. The entire team of “Le Pre au Clercs” wishes you ‘bon appetit”,

LES ENTREES STARTERS

Camembert roti au Miel Roasted camembert cheese with honey 10.0
Tomate et mozzarella di Bufala au basilic & tomates émondées Tomatoes and mozzarella di Bufala with basil & peeled tomatoes 10.0
Soupe a l'oignon “faite comme il se doit” 7raditional french onion soup 11.0
Le “Tres Bon” paté d'Auvergne de la “Maison Mas” et sa confiture d'oignons Paté from “Auvergne” from ‘Maison Mas” with onion jam 9.5
CEufs durs a la mayonnaise maison Hard-boiled eggs with homemade mayonnaise 1.0
Avocat au chevre chaud 1/arm goat cheese on toast with avocado 9.0
Assiette de jambon de pays Smoked country ham 14.0
Assiette de saumon fume créme de ciboulette citronnée et blinis toastés 19.0
Plate of smoked salmon, “creme fraiche” with chive and toasted blinis

Six Escargots sauvages a la Bourguignonne de la “Maison de I'Escargot” 18.0
Six wild Burgundian snails from “Maison de I'Escargot”

Belle tranche de Foie Gras de canard confiture a la figue violette, fleur de sel, poivre mignonnette 20.0

Nice slice of duck “Foie Gras’, purple fig jam, pure sea salt, pepper

LES GRANDES SALADEN LARGESALADS

La Parisienne revisitée Laitue romaine, jambon blanc, comté, ceufs durs, pignons de pin, noix, cornichons, tomates 13.5
Lettuce, white ham, comté cheese, hard-boiled eggs, pine nuts, walnuts, pickles, tomatoes

La Bergere Laitue romaine, crottins de chévre a la Sancerroise, jambon de pays, avocat, croGtons 16.5
Lettuce, goat cheese on toast, country ham, avocado, croutons

LAuthentique César Laitue romaine, blanc de poulet, parmesan, croGtons, pignons de pin [ avec ou sans lardons ] 17.5
Lettuce, chicken, parmesan cheese, croutons, pine nuts [ with or without bacon |

La Pré aux Clercs Laitue romaine, saumon fumé, avocat, ceuf poché, créme aux herbes, blinis toastés 21.0

Lettuce, smoked salman, avocado, poached eggs, “‘creme fraiche” with herbs, toasted blinis

UNGOUT D'AILLEURS £ TASTE OF THE WORLD
PORE BOWLS

Nos poke bowls sont parfumés avec une vinaigrette Teriyaki aux ardmes d'oranges et de gingembre
Our poke bowls are served with a vinaigrette Teriyaki dressing aromatized with orange and ginger

Feel Good 17.0
Poulet mariné, riz blanc tiédi, edamame, grenade, oignons, carottes croquantes, haricots verts, poivrons rouges, graines de sésame, coriandre
Marinated chicken, warm white rice, edamame, pomegranate, onions, crunchy carrots, green beans, red peppers, sesame seeds, coriander

Feel Beautiful o | | | | , | 19.0
Gambas marinees, riz blanc tiedi, edamame, grenade, oignons, carottes croquantes, haricots verts, poivrons rouges, graines de sesame, coriandre
Marinated prawns, warm white rice, edamame, pomegranate, onions, crunchy carrots, green beans, red peppers, sesame seeds, coriander

Feel Green 16.0
Poélée de Iégumes, riz blanc tiédi, edamame, grenade, oignons, carottes croquantes, haricots verts, poivrons rouges, graines de sesame, coriandre
Fresh vegetables, warm white rice, edamame, pomegranate, onions, crunchy carrots, green beans, red peppers, sesame seeds, coriander

CANNELLONS MAISON

Nos cannellonis sont réalisés selon une recette italienne tres académique élaborés il y a plus de 130 ans
Our cannellonis are made according to a very academic Italian recipe developed mare than 130 years

Tous nos cannellonis sont accompagnés de laitue romaine, tomates cerises, copeaux de parmesan et d'une vinaigrette cremeuse
All our cannellonis are served with fresh lettuce, cherry tomatoes, parmesan cheese, creamy vinaigrette

Monsegur creme de truffes, ricotta, champignons frais 18.5
Truffle cream, ricotta, fresh mushrooms
Diamantino fromage de chévre, coppa, ricotta, coulis de tomates fraiches au basilic 16.5

Goat cheese, coppa, ricotta, fresh tomato coulis with basil

yneNCH STEAKHO g

NOS VIANDES SELECTIONNEES

Nos viandes proviennent de la Maison Tribolet, Artisan Boucher depuis 1927
Poulet tres delicatement roti, jus de cuisson affinée 17.5
Bavette d'Aloyau 17.5
Tartare de Boeuf préparé et aromatisé par nos soins 19.0

Burger Traditionnel : : : : : 17.5
steak hache facon bouchere, fromage, cornichons, tomate, oignons rouges, mayonnaise maison, pain boulanger

Burger “Pré aux Clercs” : : : : - : 19.0
steak hache facon bouchere, camembert, miel d'acacia, cornichons, tomate, oignons rouges, mayonnaise maison, pain boulanger

Epais Pavé de Rumsteak [A CONSOMMER DE PREFERENCE SAIGNANT ] 22.0
creme de truffe, gratin dauphinois maison

Belle Entrecote XXL 33.0

Sauce au choix Garniture au choix
Béarnaise, Poivre, Frites maison, Wok de Iégumes frais,
Chimichurri Gratin dauphinois maison, Salade verte
Dressing according to your choice Side according to your wish
Béarnaise sauce, Pepper sauce, (already included in the price)
Chimichurri sauce Homemade french fries, Pan-fried fresh vegetables,

Home-made gratin dauphinois, Green salad

LE PRE AUX CANARD THE DUCK PRAIRIE

Nos magrets, nos confits et notre foie gras sont le fruit d'une agriculture raisonnée ou la question du bien-étre animal est totalement prise en compte
Ducks are bred on small farms outdoors and grassy pastures with no artificial feeding

Belle tranche de Foie Gras de canard confiture a la figue violette, fleur de sel, poivre mignonnette 20.0
Nice slice of duck “Foie Gras’, purple fig jam, pure sea salt, pepper

Magret de canard au poivre wok de Iégumes frais selon |a saison 23.0
Traditional duck breast, pepper sauce and fresh vegetables

Confit de canard doré au four pommes de terre a la dauphinoise et poélée de champignons frais 19.5

Homemade duck confit, gratin dauphinois and pan-fried fresh mushrooms

LE POISSON FISHES FREE GLUTEN

_ o _ Poisson frais, arrivage quotidien Fresh fishes, daily deliveries o » , _
Nos poissons sont cuisines sans le moindre apport en gluten et sont accompagnes de la garniture de votre choix : riz blanc ou poélee de [égumes frais
Our fishes are cooked without gluten and are served according to your wish: white rice or fresh vegetables

Filet de Bar sauce vierge 20.0
Fillet of Bass (white fish), virgin sauce
Pave de saumon frais a la plancha sauce facon "Chimichurri” 18.0

Pan fried fillet of salmon, chimichurri dressing

LES DESSERTS DESSERT

Assiette de fromage Cantal, Bleu d'Auvergne, Saint-Nectaire, Camembert 2 portions 10.0 3 portions 14.0
Assartment of cheeses from "Auvergne”

Tarte Tatin Maison & sa délicieuse chantilly 10.0
Homemade “Tarte Tatin” (apple pie) & delicious whipped cream

Creme brdlée a la cassonade et a la vanille Bourbon 9.0
‘Creme brolée” with brown sugar and Bourbon vanilla

Fromage hlanc Muesli céréales bio, miel d'acacia ou coulis de fruits rouges 1.5
Fresh cream cheese, arganic cereals, acacia honey or red fruits coulis

Tiramisu revisité chocolat blanc, framboises, pistaches 9.0
Revisated tiramisu. white chocolate, raspberries, pistachio nuts

Mousse au chocolat “faite comme autrefois” 9.0
Homemade chocolate mousse

Café ou The gourmand du “Pre aux Clercs” 10.0 /12.0
Gourmet coffee or tea “Pré aux Clercs-style” (served with a selection of miniature desserts)Fabuleuse

Fabuleuse brioche perdue a notre fagon glace caramel beurre salé ou glace vanille Bourbon 9.5

Very tasty “brioche” (sweet bun), salted butter caramel ice-cream ou Bourbon vanilla ice-cream

LES (REMES GLACEES ET SORBETS NATURELS ET ALX FRUITS FRAIS
DE 1A MAISON PEDONE, MATTRE ARTISAN GLACTER DEPLIS 1959

ORGANIC ICE-CREAMN AND SORBETS WITH FRESH FRUITS
FROM "MAISON PEDOVE” FAWOUS FRENCH ICE-CREAM MAKER SINCE 1959

Cremes glacees Vanille Bourbon / Chocolat noir / Café / Caramel Beurre Salé
Ice-creams: Bourbon Vanilla / Dark Chocolate / Coffee / Salted Butter Caramel

Sorbets Citron vert / Fraise des Bois
Sorbets: Lime / Wild strawberry

1Boule 7s5coop 5.0 = 2 Boules 2 scoops 8.0 = 3 Boules 3 scoops 11.0

Coupe “Pré aux Clercs” | | | \ | | 11.0
Deux boules de sorbet fraise des bois, coulis de fruits rouges, creme chantilly maison
Two scoops of wild strawberry sorbet, red fruit coulis, homemade whipped cream

Chocolat Liegeois \ | | 11.0
Deux boules de glace chocolat, sauce chocolat, creme chantilly maison
Two scoops chocolate ice cream, chocolate sauce, homemade whipped cream

Cafeé Liégeois , o o 1.0
Deux boules de glace café, sauce café, creme chantilly maison
Two scoops coffee ice cream, coffee sauce, homemade whipped cream

Coupe “Saint-Germain” , | \ | | 1.0
Deux boules de glace caramel beurre salé, sauce caramel maison, creme chantilly maison
Two scoops of salted butter caramel ice-cream, caramel sauce, homemade whipped cream

OUR MENU IS AVAILABLE IN RUSSIAN, ITALIAN, JAPANESE, PORTUGUENE, SPANISH AN KOREAN

Pour les allergenes, un document explicatif est a votre disposition, nhésitez pas a nous le demander. Prix nets en euros, taxes et service compris. Carte bancaire minimum 15€
For allergens, an explanatory document is at your disposal, do not hesitate to ask us. Net prices in euros, taxes and service included. Credit card from 15€
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